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Luxus > Ein Festmahl Fur Feinschmecker

Taiper Dazhi La Vie Ruili Restaurant oftiziell
eroffnet! Kiichenchef Thomas Buhner, ein mit
dre1 Michelin-Sternen ausgezeichneter Koch,
entwirft das Ment selbst, um ein Fest fiir den

(yaumen zu kreileren

Der beriihmte Drei-Sterne-Koch Thomas Buhner betreibt La Vie by
Thomas BUhner in Taiwan und ist endlich da!

ON KELLY HSIAO /

LA VIE VON THOMAS JARPER'S BAZAAR KELLY

Zutiefst besorgt {iber die heimische Fine-Dining-Catering-Branche und gemeinsam
investiert und geleitet von dem weltbekannten Drei-Michelin-Sternekoch Thomas
Biithner und taiwanesischen Partnern, bringt La Vie by Thomas Biihner eine neue
Geschmacksknospenwirkung und einen sensorischen Genuss in Taiwans
gastronomischen Bereich der gehobenen Kiiche, indem es das tiefgreifende Erbe
zweier verschiedener Esskulturen von Ost und West perfekt integriert. Nach
zweijdhriger Vorbereitungszeit wurde endlich bekannt gegeben, dass die "NOKE
Zhongtai Lifestyle" Fashion Mall in Taipei Dazhi ab dem 4. April (Mittwoch)

offiziell eroffnet wurde!

La )ie by Thomas Biithner wird ()/]E,::z'(e'// (—)1'(’)’/]}2(4.’

Alle MenUs im La Vie by Thomas Bihner wurden von Kichenchef Thomas Bihner selbst
entworfen, und nach enger Absprache mit Kichenchef Xavier Yeung wurde die
weltberihmte "dreidimensionale kulinarische Philosophie” vollstédndig aus
Deutschland verpflanzt, wobei die besten Zutaten der Welt verwendet wurden,
kombiniert mit ausgewdahlten Zutaten aus Taiwans Bergen, Feldern, Flissen und
Ozeanen und mit der exquisiten Kochwarme, die sich seit mehr als 30 Jahren
angesammelt hat In der Seele der Dining-Kiche wird das einzigartige "neue Thomas
Bihner Drei-Sterne-Festmahl im Michelin-Stil" in Taiwan interpretiert.
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verschmilzl das Dekor mil modernem und («*z'n/éu'/wm Design

Das Designkonzept von La Vie zielt darauf ab, die Vielfalt der Stadt- und
Naturlandschaften Taiwans zu prdsentieren und gleichzeitig Zeitlosigkeit, Eleganz,
Modernitat, Einfachheit und Architektur zu betonen. Unter der Leitung des Studios des
renommierten deutschen Designers Olaf Kitzig basieren die grundlegenden
Farbelemente des Ruili Restaurants auf Erdtonen wie Grin, Rock und Blau, kombiniert
mit einer zurickhaltenden goldenen Farbe, die vom Jingua-Stein im Norden Taiwans
inspiriert ist und die Geschichte, Inselidentitat, Inklusivitat und Flexibilitét Taiwans
widerspiegelt und Materialien verwendet, die natlrliche Elemente ausdricken kénnen,
wo immer dies mdglich ist.

Bihner Drei-Sterne-Festmahl im Michelin-Stil" in Taiwan interpretiert.

Um den Komfort der Gaste wahrend der Mahlzeiten zu gewdhrleisten, legt das
Restaurantdesign auch groRen Wert auf den Abstand der Sitze, die Schallddmmung
hoher Decken und die Lichtplanung mit indirektem warmem Licht, die sowohl
komfortabel als auch fotofreundlich ist.
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Ein Highlight ist die einzigartige und komfortable AulRenterrasse von La Vie, die der
perfekte Ort ist, um nach einer Mahlzeit in einem eleganten Ambiente mit bequemen
Gartenmdbeln und Sitzgelegenheiten und schénen saisonalen Pflanzen zu sitzen und
zu entspannen. Nach einem tUppigen Abendessen kénnen die Gaste auf die
AulBenterrasse im ersten Stock vor dem Restaurant schlendern, um ein Glas guten
Wein oder Kaffee oder eine klassische Zigarre zu geniefsen, wo der Heiligenschein des
Riesenrads im Freien mit der ruhigen Nacht des Kerzenlichts kombiniert wird.
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Die transparente, halboffene Kiiche von La Vie ist die erste "Traumkliche des
Michelin-Kochs" in Taiwan, mit "Kichenbodendesign, das bindig mit dem
AulBRenboden abschliel8t, nicht bedrickender deutscher integrierter
Vollzonenbeleuchtung und professionellem Dunstabzugshaubendesign mit
Umleitungs-Plus- und Unterdruckausgleich, Deckenhdngeschrank aus Edelstahl,
hdngendem Trinkwasser- und Stromversorgungsinselaufhdnger aus Edelstahl,
Klimaanlage im gesamten Bereich, Zonenplanung von Arbeitsplatten fir warmes und
kaltes Kochen, minimalen und minimalen Nahten auf der Arbeitsfldche und der
vollstadndigen Einfihrung von weltweit fihrenden professionellen Kichengeraten und
Backgerdaten , akribische Systemintegration zwischen professionellen
Kichenutensilien und -gerdaten, Die danisch-italienische Marke fir nachhaltiges
Bekleidungsdesign OLDER Studio entwarf professionelle Uniformen fir das
Kichenpersonal, die Ergonomie und das Design des Speiseprozesses..." Die Software-
und Hardwareplanung und -konfiguration der gesamten Kichenausstattung spiegelt
voll und ganz den Grundgedanken des Strebens des LaVie Restaurants nach
ultrahoher Qualitat wider und erméglicht es dem Kichenchefteam, effizienter in der
Kidche zu arbeiten und einen besseren Catering-Service zu bieten.
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