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Der berühmte Drei-Sterne-Koch Thomas Bühner bet reibt La \/ie by 
Thomas Bühner in Taivvan und ist endl ich da ' 

VON KELLY HSIAO ! 2023/04/20 

Zutiefst bc;;orgt über die hci1n ischc Finc-D ining-Catcring-Ilranchc und gc1ncinsa1n 

invc;;t iert und gelei tet von dcn1 ,veltbekannten Drci-Jvfiehelin-Sternekoeh Thornas -
Ilühncr und tai,vanesischen Partnern, bringt La Vie by Tho1nas Ilühner eine neue 

Gesehmacksknospell'wi rkung und einen sensorischen Genus;; in Tai,vans 

gastrono1nischc11 Bereich der gehobenen Küche, indem es das tiefgreifende Erbe 

z,veier verschiedener Es;;kulturcn von ();;t und \Vest perfekt in tegriert. Nach 

z,veijährigcr Vorbereitungszei t ,vurde endlich bekannt gegeben, dass d ie "N()KE 

Zhongtai Lifestyle" Fashion l'vfa ll in Taipei Dazhi ab dein 4. i\pril (Jvli tt\voch) 

offiziell eröffnet ,vurde! 

La I ie /~y 'l'/1 on1us .L/ülirzer 1.uircl o.J,/ i:,)ell err~[liiet.' 

LA VIE VON THOMAS BÜHNER 

Al le Menüs im La Vie by Thomas Bühner wurden von Küchenchef Thomas Bühner selbst 

entworfen, und noch enger Absprache m it Küchenchef Xovier Yeung wurde d ie 
weltberühmte "dreid imensionale kul inarische Philosophie" vol lständig a us 

Deutschland verpflanzt, wobei d ie besten Zutaten der Welt verwendet wurden, 

kombiniert mit ausgewählten Zutaten aus Taiwans Bergen, Feldern, Flüssen und 
Ozeanen und mit der exquisiten Kochwärme, d ie sich seit mehr a ls 30 Jahren 

angesammelt hat In der Seele der Dining- Küche wird das einzigartige "neue Tho mas 
Bühner Drei -Sterne- Festmahl im Michel in- Sti l" in Ta iwan interpretiert. 

JnsJJirierl vorn .Jin,<;ua-5,'tein un.<l <lern lailuc1J1esis('hen 5,'til, 
uersc/11nil:::J <lus l )ekor ,nit 1nocler11ern un<l einjc1che111 l )('si_r;11 

LA VIE VON THOMAS BÜHNER 

Das Designkonzept von La Vie zielt darauf ob, d ie Vielfalt der Stadt- und 

Naturlandschaften Ta iwans zu präsentieren und g leichzeitig Zeit losigkeit, Eleganz, 

Modernität, Einfachheit und Architektur zu beto nen. Unter der Leitung des Studios des 

renommierten deutschen Designers Olaf Kitzig basieren d ie grund legenden 
Farbelemente des Ruili Restaurants auf Erdtönen wie Grün, Rock und Blau, kombiniert 

m it einer zurückha ltenden goldenen Farbe, d ie vom Jinguo - Stein im Norden Ta iwans 

inspiriert ist und d ie Geschichte, Inselidentität , lnklusivität und Flexibi lität T o iwons 

widerspiegelt und Materia lien verwendet, d ie nat ürl iche Elemente ausdrücken können, 

wo immer d ies möglich ist. 

Bühner Drei -Sterne- Festmahl im Michel in- Sti l" in Ta iwan interp retiert. 

LA VI E VON THOMAS BÜH NER 

Um den Komfort der Gäste während der Mahlzeiten zu gewährleisten, legt das 

Restourontdesign a uch großen Wert auf den Abstand der Sitze, d ie Schalldämmung 

hoher Decken und d ie Lichtplanung m it indirektem warmem Licht, d ie sowohl 
komfortabel a ls auch fotofreund lich ist. 

LA VIE VON THOMAS BÜHNER 

LA VIE VON THOMAS BÜHNER 

Ein Highlight ist d ie einzigartige und komfortable Außenterrasse von La Vie, d ie der 

perfekte Ort ist , um noch einer Mahlzeit in einem eleganten Ambient e m it bequemen 

Gartenmöbeln und Sit zgelegenheiten und schönen saisona len Pflanzen zu sitzen und 

zu entsponnen. Noch einem üppigen Abendessen können d ie Gäste auf die 

Außenterrasse im ersten Stock vor dem Restaurant schlendern, um ein G las guten 

\'1/ein oder Kaffee oder eine klassische Zigar re zu genießen, wo der Heil igenschein des 
Riesenrads im fre ien m it der ruhigen Nacht des Kerzenlichts kombiniert wird. 

l )ie 'l1·au111küche cles Jliclzelin-A.ochs 

LA VI E VON THOMAS BÜH NER 

Die transparente, halboffene Küche von La Vie ist die erste "Traumküche des 

Michelin-Kochs" in Ta iwan, m it "Küchenbodendesign, das bü nd ig m it dem 

Außenboden abschl ießt, nicht bedrückender deutscher integrierter 

Vollzonenbeleuchtung und professionellem Dunstobzugshoubendesign m it 

Umleitungs- Plus- und Unterdruckausgleich, Deckenhängeschra nk aus Edelstahl, 

hängendem Trinkwasser- und Stromversorgungsinseloufhänger a us Edelstahl, 

Klimaanlage im geso1nten Bereich, Zonenplanung von Arbeitsplatten für warmes und 
kaltes Kochen, m inimalen und minimalen Nähten auf der Arbeit sfläche und der 

vol lständigen Einführung von weltweit führenden professionellen Küchengeräten und 

Bockgeräten , akribische Systemintegration zwischen professionellen 

Küchenutensilien und - geräten, Die dänisch-i ta lienische Marke für nachhaltiges 

Bekleidungsdesign OLDER Stud io entwarf p rofessionelle Uniformen für das 

Küchenpersonal, d ie Ergonomie und das Design des Speiseprozesses ... " Die Software­

und Hordworeplonung und - kon fig urotion der gesamten Küchenausstattung spiegelt 

vol l und ganz den Grundgedanken des St rebens des LoVie Restaurants noch 

ultrohoher Qual ität wider und ermöglicht es dein Küchenchefteam, effizienter in der 

Küche zu a rbeiten und einen besseren Coter ing- Service zu b ieten. 
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