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Drei Farbwelten stehen fiir unter-
schiedliche Kommunikationsformen
der Géste: Helle Farbtdne pragen
die ruhigen, privaten Tische und
Sitznischen, der Hochtisch aus rot-
lichem Marmor bringt Lebendig-
keit in das gemeinsame kulinarische
Erleben von Gruppen oder auch
Unbekannten. Der griine Marmor-
tisch im hinteren Bereich schlieBlich
verbindet die Gaste mit der Kiiche -
an einer integrierten Station zum
Kochen und Zusehen.
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Von der Weinlounge zur Einfiihrung
in die Weinauswahl bis zum ,Candy
Shop” fir die Desserts, ebenfalls
am griinen Marmortisch: An unter-
schiedlichen Stationen gibt das
Kiichen- und Servicepersonal Ein-
blick in seine Expertise.

4
Wie Kunstwerke servieren Thomas
Biihner und sein Team ihre Krea-
tionen auf dervon Studio Pieter
Stockmans geformten Tableware.
Das Interior Design tritt zuriick und
lasst den kulinarischen Highlights
den Vortritt.

Vitra, Mikado Armchair, Dining Table von Isamu Noguchi, Metal Side Tables, Wooden Side Table, Davide Groppi TeTaTeT,
bedarf, V-Zug H

Vistosi Giogali, dormakaba Schiebetiiren, Siller & Laar GroBkiichentechnik und G

Le Nouveau Chef Kochschiirze Davos, Bose, Studio Pieter Stockmans

ate,

Kulinarik,
Kunst und
Design

Kaum hatte er sein Restaurant
L, LAVIE by Thomas Biuhner” im Frithjahr 2025
eroffnet, gab es zwel Monate spater bereits den
ersten Stern. Thomas Buhner ist zurtck in
Dusseldorf, wo einst seine vielfach ausgezeich-
nete Karriere begann. Hier soll sich harmonisch
verbinden, was ithn pragte: die franzosische
Kuche als Fundament seines kulinarischen
Selbstverstandnisses und die asiatische Kuche,
die thm in den letzten Jahren zur zweiten
Heimat geworden ist.

Fiir die Gestaltung seines neuen deutschen Standortes holte er sich den Interior Designer Olaf
Kitzig ins Boot. Gemeinsam hatten die beiden auch schon erfolgreich das zwei Jahre zuvor
erdffnete Fine Dining Restaurant LA VIE by Thomas Biihner” in Taipeh realisiert.

Die Vision fiir den rund 165 Quadratmeter groBen Gastraum in Diisseldorf war ein ganz-
heitliches Erlebnis. Die harmonische Verbindung der pragenden Welten findet daher hier seine
Entsprechung im Zusammenspiel von Kulinarik, Design und Kunst. Das Interior, dezent in Braun-
und Cremetdnen mit einzelnen Farbakzenten gehalten, tritt elegant zuriick, rundet ab. Die
farbintensiven Werke des Berliner Kiinstlers Stohead setzen einen lebendigen Kontrast und
spiegeln so die kulinarischen, sorgféltig komponierten Arrangements auf den Tellern wider.

Was anfangs einer Herausforderung glich, fiihrte schlieBlich zu dem gelungenen kontem-
plativen Raumgefiihl: Das neue ,LA VIE by Thomas Biihner” liegt in einem Gebdude, dessen
Umfeld sich in den kommenden Jahren erst noch zu einem Campus wandeln wird. Semitrans-
parente Vorhange entlang der groBen Glasfassade verdecken den derzeitigen Ausblick auf
Parkplatz, mehrspurige StraBe und GroBmarkt - lassen aber das Tageslicht einfallen. So ist ein
Raum entstanden, der den Blick ganzlich nach innen lenkt und dabei eine einladende und
wohnliche Stimmung schafft.

Das Interior Design konzentriert sich daher allein auf die Ablaufe und das kulinarische
Angebot. Die Wein-Lounge am Eingang ladt zum Aperitif und gibt dem Sommelier die
Méglichkeit, seine Weinauswahl zu prasentieren. Ein Hochtisch fihrt die Géste optisch in den
Raum, an dem sich klassische Tischgruppen anschlieBen. Die Bestuhlung ermdglicht per-
sonliche Nahe der Gaste und Mitarbeitenden, lasst dabei aber genug Raum fiir ausreichend
Privatsphére. Aber nur bis zum ,Candy Shop” am griinen Marmortisch im hinteren Bereich
des Restaurants, an dem die Gaste gemeinsam aus den siiBen Kreationen wahlen. Freie
Bewegung und Kommunikation erwiinscht!

LA VIE BY THOMAS BUHNER - DUSSELDORF 125

OlafKitzig

PROJEKTDETAILS

INNENARCHITEKTUR
Kitzig Design Studios

BETREIBER
Delicious GmbH

FERTIGSTELLUNG
April 2025

GESAMTFLACHE
300 m?

GASTRAUM
165 m?

ARBEITSFLACHE
85m?2

PERSONEN IM SERVICE
6

ANZAHL SITZPLATZE
32

STANDORT
SchliiterstraBe 1
40235 Dusseldorf (D)

laviebythomasbuehner.de

FOTOS
Marvin Schwienheer



Inspirierende
Designkonzepte fur
die Gastronomie und
Hotellerie

Vorstellung der
Projekte mit ausfuhr-
lichen Texten, Fotos
und Grundrissen

Informationen
zu verwendeten
Produkten und
Herstellern

T

Gestaltung
fur die Hospitality-Branche

Kreativitat fur das kleine Nachbarschaftscafe oder die weitlaufige Hotelanlage, fur historische Rau-
me ebenso wie fur Neubauten der Sternegastronomie: Die Publikation zum Award ,,Die schonsten
Restaurants, Hotels & Bars” prasentiert herausragende Projekte fur Gastronomie und Hotellerie
weit Uber den deutschsprachigen Raum hinaus. Ausgewahlt von einer interdisziplinaren Jury aus
Planern, Gastronomen und FFachjournalisten, stehen die Beispiele fur innovative und inspirierende
Antworten auf die zentralen Themen der Branche: Dauerhaftigkeit versus Schnelllebigkeit, an-
spruchsvolle Sanierungen im laufenden Betrieb, nachhaltige Materialien und eine wertschatzende
Gestaltung fur das gesamte Team. Hintergrundgeschichten erzahlen vom hohen Qualitatsanspruch
der Gestalter und Betreiber an ihre Produkte, ihren Service und ihr Angebot fur die Gaste - und
zeigen einmal mehr, wie faszinierend vielfaltig und einfallsreich die Hospitality-Branche ist.
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